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Herzlichen Glickwunsch zu Ihrer bevorstehenden Hochzeit

Das Team von Eclair legt sehr viel Wert darauf, dass lhre Hochzeitstorte schon und vor allem lecker ist. Da Geschmacker
bekanntlich verschieden sind, méchten wir Sie herzlich zu einer kostenlosen Probeverkostung einladen. Sie kdnnen drei
verschiedene Probetorten aus den untenstehenden Geschmacksrichtungen wahlen, die wir ihnen folglich wéhrend eines
personlichen Gesprachs prasentieren werden. Wir besprechen Ihre Wiinsche mit lhnen und visualisieren Ihre Hochzeitstorte mit
Hilfe einer deutlichen Zeichnung. Sie kdnnen mit uns sowohl tagsuiber als auch abends einen Termin vereinbaren.

Wir wiinschen Thnen viel SpaR mit den Vorbereitungen Ihrer bevorstehenden Hochzeit.
Herzliche GriiRe Pascal van Sandijk- van Dijk

Frisch und fruchtig
A) Biskuit / Bayerische Creme mit Mango / frische rote Friichte / weiBe Schokoladenganache
B) Biskuit / Bayerische Creme mit Orangenjoghurt / Orangenpliree / Cointreau
) Biskuit / Bayerische Creme mit Waldfriichten / frische Waldfriichte / Himbeerptiree
) Biskuit / Bayerische Creme mit Joghurt / frische Erdbeeren, Himbeeren und Heidelbeeren / Himbeerpiiree
E) Frischer Zitronenkuchen / Swiss creme
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Luxurios

F) Pistazienkuchen / Bayerische Creme mit Zitrone / Limoncello*

G) Biskuit / Schokoladenmousse / Tia-Maria (Friihling: mit frischen Himbeeren, Herbst: mit Karamell und frischer Birne)
H) Biskuit / Bayerische Creme mit Champagner / frische Heidelbeeren / Heidelbeerpiiree

I)  Biskuit / Bayerische Creme mit Cappuccino / Bayerische Creme mit Walniissen

J) Biskuit / weiBes Schokoladenmousse / frische Erdbeeren / Maracujapiiree

K) Kokoskuchen / weil3es Schokoladenmousse / Mandelstiicke

L) Belgischer Schokoladenkuchen / Bayerische Creme mit Banane / frische Banane

Uberraschend

M) Orangenkuchen mit Schokoladenstiicken / Zitronencreme

N) Walnuss-Karamellkuchen / weie Schokoladenganache / Vanillecreme

0) Mascarpone-Erdbeercreme / Grand Marnier / weie Schokoladensttickchen / frische Erdbeeren (Frihling: Biskuit, Herbst: belgischer Schokoladenkuchen)*
P) Karottenkuchen / Monchou mit wei3er Schokoladencreme

Q) Belgischer Schokoladenkuchen / Creme mit Salted Caramel / weiBes Schokoladenmousse

R) Biskuit / Creme aus Bastogne-Keksen / Karamellcreme

S) Red Velvet Cake / weil3es Schokoladenmousse / Kirschen oder frische Himbeeren

Traditionell

T) Biskuit / Bayerische Creme mit Erdbeeren / frische Erdbeeren / weille Schokoladenganache

U) Biskuit / Mokka-Creme / Stroh-Rum-Sirup

V) Belgischer Schokoladenkuchen /Vanillecreme

W) Swiss creme / Himbeerpiree / frische Himbeeren; Friihling: Biskuit oder Herbst: belgischer Schokoladenkuchen

*Wir berechnen einen Zuschlag von € 7,50 pro Etage.
Die oben genannten Geschmacksrichtungen gelten auch fiir Kuchen im Glas

und Cupcakes. Bitte melden Sie uns Allergien und Lebensmittelunvertraglich-
keiten vorzeitig. Wir passen uns dann gerne Ihrem Geschmack an.
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6051 JC Maasbracht

Telefon +31 (0) 647 117 282
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